


Uns e r  Früh l i n g sm e n ü

V O R S P E I S E
K A R O T T E - M A S C A R P O N E - T A R T E L E T T E  

Z W I S C H E N G A N G  
B A S I L I K U M - Z I T R U S - S O R B E T

H A U P T G A N G  
K A L B S T A F E L S P I T Z ,  R O S A

H O L L A N D A I S E  /  G R Ü N E R  S P A R G E L  /
D R I L L I N G E

V E G E T A R I S C H E  A L T E R N A T I V E :
K A S K N Ö D E L

S P I N A T  /  B E U R R E  B L A N C  /  P A R M E S A N

W I R  E M P F E H L E N  D A Z U :  S A U V I G N O N  B L A N C

D E S S E R T  
B E E R E N D U E T T

F R I S C H E  F R Ü C H T E  /  V A N I L L E  /
B U T T E R K E K S E  M I N Z E

M E N Ü P R E I S 5 0 € 4 1 €V E G E T A R I S C H



App e t i z e r

A U F G E S C H L A G E N E  B U T T E R 2 . 5

O L I V E N Ö L  &  F L E U R  D E  S E L 2 . 5

B R O T K O R B  V O N  U N S E R E M
N A C H B A R N ,  B Ä C K E R  B E N Y

3 , 5 0



Vors p e i s e

B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A  &  G E T R .  T O M A T E 1 3
Balsamico - Reduktion / Spinat 

D U E T T  V O N  D E R  K A R O T T E 1 2
Rotwein / Mascarpone / Thymian

F O R E L L E  &  H I M B E E R E 1 4
Kamille / Staudensellerie

P A S T I N A K E ,  S E N F  &  F R I T T I E R T E S  E I  1 2
Zwiebel / Vollkornbrot

B E I L A G E N S A L A T  5
Balsamico / Kirschtomaten / Schalotten

V I T E L L O  T O N N A T O 1 7
Kalb / Thunfisch / Kapern

S P A R G E L C R E M E S U P P E 9
Sauvignon Blanc / Gartenkräuter 

C R O S T I N I  M I T  S P I E G E L E I  1 3
Roher Landschinken, Spiegelei & Hollandaise 



Hau p t s p e i s e

F R I S C H E  P A S T A  &  G R Ü N E R  S P A R G E L  
Hollandaise / Tomate / Sonnenblumenkerne 

1 9

V E G E T A R I S C H E S  W U N D E R
Polenta / wilder Brokkoli / Paprika / Eigelb / Mascarpone

1 8

E R D I G E  E L E G A N Z 1 5
Kartoffel / Pastinake / Tomate / 2erlei Zwiebel / Skyr 

Z A N D E R F I L E T
Frische Pasta / Zuckerschote / Schmandschaum / Kaviar

2 3

H E S S I S C H E S  L A N D S C H W E I N  -  F I L E T
Jus / sautierte Paprika / Polenta

2 5

K A S K N Ö D E L
Spinat / Beurre blanc / Parmesan 

1 7 . 5

Für eine vegane Alternative sprechen Sie uns bitte an!

K A L B S T A F E L S P I T Z ,  R O S A
Hollandaise / grüner Spargel / Drillinge

2 7

O C H S E N B Ä C K C H E N ,  H A U S G E S C H M O R T 2 6
Karotte / Bimi / Dauphine-Kartoffel



Dess e r t

B E E R E N S Y M P H O N I E  
Baiser / Johannisbeere / Sorbet / Vanille

1 3

R H A B A R B E R - E R D B E E R
Tahini Parfait / Datteln 

1 3

Für eine vegane Alternative sprechen Sie uns bitte an!

T A G E S - S O R B E T
auf Crumble

3

K Ä S E - S E L E K T I O N
ca. 120g, Stéphanie Vialle - Guntersblum
Trauben, Früchtebrot, Feigensenf, Rotweinzwiebelmarmelade

1 6 . 5



Emp f e h l u n g  v o n  

Winz e r  &  Kü c h e

K Ä S E  &  W E I N -  W E I S S
ca. 60g Käse-Selektion, Stéphanie Vialle, Guntersblum
0,1l “Alma” Riesling Kabinett mit Restsüsse
Trauben, Feigensenf, Früchtebrot

1 1

K Ä S E  &  W E I N  -  R O T
ca. 60g Käse-Selektion, Stéphanie Vialle - Guntersblum
0,1l “Unikum” trocken
Trauben, Rotweinzwiebelmarmelade, Früchtebrot

1 1

ESPRESSO
2,50 €

DOPPELTER ESPRESSO
4,00 €

CAPPUCCINO 
Tasse 3,80€

KAFFEE
Tasse 3,00€

Ka f f e e



Kin d e r
P A S T A
mit Butter, Tomaten oder brauner Sauce

7 . 5

H Ä H N C H E N - N U G G E T S
mit Kartoffelkrapfen

9

S P I N A T - K A S K N Ö D E L
Parmesan und geschmolzene Butter

1 0

K U G E L  E I S 2



Für jegliche Art der Änderungen der Speisen erlauben wir uns einen Aufpreis von 1.50€
zu buchen. Unsere Gerichte werden alle aus frischen Lebensmitteln zubereitet. Soweit

Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere
separate Allergiekarte Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. Zusätzlich

weisen wir darauf hin, dass in unserem Restaurant Kreuzkontaminationen im
Herstellungs- und Zubereitungsverfahren nicht ausgeschlossen werden können.

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienungsentgelt.


